附件4:
关于部分检验项目的说明

一、蜡样芽孢杆菌问题

蜡样芽孢杆菌普遍存在于环境中，如制作或贮存食品的过程欠缺卫生，可引致该菌繁殖。根据DBS44/ 006-2016 《非预包装即食食品微生物限量》中规定炒米粉蜡样芽孢杆菌可接受的限量指标不得超过105 CFU/g。进食含过量蜡样芽孢杆菌或其耐热毒素的食物，可能引致肠胃不适，例如呕吐及腹泻。

蜡样芽孢杆菌超标的主要原因，可能是加工场所环境不卫生或者是加工好的成品贮存条件不当。

