附件4

关于部分检验项目的说明

一、异丙威
异丙威是一种中毒氨基甲酸酯类杀虫剂，通过抑制昆虫乙酰胆碱酯酶，致使昆虫麻痹至死亡，短期内大量摄入可能出现头晕、头痛、流涎、恶心、呕吐、肌肉震颤等症状，严重时可能出现瞳孔缩小、呼吸困难等胆碱能神经兴奋表现。长期摄入微量残留，可能对人体神经系统、消化系统造成慢性损伤。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021），异丙威在食用农产品中最大残留限量（MRL）为0.5 mg/kg。食用农产品中异丙威残留量超标的原因是部分种植户为提高防治效果，擅自增加用药浓度或用药次数，导致农药在作物中过度累积，尤其在害虫高发期，频繁用药会使残留量叠加，超出限值标准。

二、噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆、蚜虫、斑潜蝇等有较好防效。短期内大量摄入可能出现头晕、乏力、恶心、呕吐等消化道和神经系统症状，严重时可能伴随肌肉震颤。长期摄入微量残留，可能对人体神经系统、内分泌系统造成潜在干扰。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫胺在食用农产品中的最大残留限量值为0.2 mg/kg。青椒中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

三、大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠菌群）污染的可能性较大。如果食品中的大肠菌群等严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值；还会加速食品腐败变质，可能危害人体健康。餐饮具中大肠菌群超标的原因，可能是产品的加工原料、包装材料受污染，也可能是产品在生产过程中受人员、工器具等的污染，还可能是灭菌工艺灭菌不彻底导致的。

四、戊唑醇

戊唑醇是一种广谱、高效、内吸性的三唑类杀菌剂，常用于防治多种作物上的真菌病害，如白粉病、锈病、黑穗病、赤霉病等。它通过抑制真菌细胞膜中麦角甾醇的生物合成，从而干扰真菌的正常生长和繁殖。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021），戊唑醇在“葱”中的最大残留限量（MRL）为0.5 mg/kg。若检测结果超过此限值，即判定为不合格。葱中检出戊唑醇不合格的可能原因种植户在葱的种植过程中可能为了防治病害（如霜霉病、灰霉病等），擅自加大戊唑醇的施用量或增加施药次数，导致残留量超过国家规定的最大残留限量（MRL）、戊唑醇虽可用于部分蔬菜，但需在采收前一定天数停止用药（即“安全间隔期”）。若农户在临近采收时仍喷洒戊唑醇，药物来不及降解，就会造成残留超标。

五、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）超标。十二烷基苯磺酸钠是一种阴离子合成洗涤剂，是洗洁精等餐具洗涤剂的主要成分。 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》中规定复用餐饮具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）的最大残留限量为不得检出。复用餐饮具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）超标的主要原因可能是使用洗涤剂后未充分用清水冲洗，或洗涤流程不够完善，洗涤过程中水花飞溅导致污染。

